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Zuivelconcepten voor natuurlijke toegevoegde waarde

Genieten, gezondheid, gemak en goedkoop zijn de belangrijkste Voor verdere informatie kunt u
huidige voedingstrends. CSK heeft deze trends vertaalt naar krachtige contact opnemen met:
productconcepten. Concepten die goed aansluiten bij de behoefte aan
natuurlijke, gezonde en goed smakende zuivelproducten.

Flavour Wheel™ cultures passen binnen de trend van genieten. Met
deze cultures wordt ingespeeld op de vraag naar authentieke en
onderscheidende smaken. Hierbij spelen variéteit, herkomst en verfijning
in smaak een belangrijke rol. Niet alleen een uitgesproken smaak in

natuurgerijpte Goudse kaas, maar ook smaaknuances in boerenkaas Judith Lunter
kunnen met behulp van prototypes worden ontwikkeld. product manager
j-lunter@cskfood.com

Daarnaast heeft CSK Dairy Safe™ cultures ontwikkeld als antwoord op CSK food enrichment BV
de toenemende interesse naar biologische en natuurlijke kaas zonder Pallasweg 1, 8938 AS Leeuwarden
additieven. Deze cultures zorgen voor een natuurlijke conservering en zzsdt:rT:ni25’ 8901 BA Leeuwarden
geven kaas een zeer goede smaak en textuur. Tol: 31 58 284 42 42

_ _ Fax:  +31582844210
Met Opti Strain™ cultures wordt uw product en proces geoptimaliseerd. Web:  www.cskfood.com

Kostenreducties kunnen worden gerealiseerd zonder verlies van
productkwaliteit. Bovendien kan naast een verbetering van smaak
en textuur in bijvoorbeeld folie- of laag vet kaas ook versnelling van

kaasrijping worden bereikt. C S I {

The right impact on taste and texture food enrichment




