
Genieten van lekkere producten is een van de belangrijkste trends van nu. Daar speelt boerenkaas 
al jaren goed op in. Boerenkaas is naast ‘lekker’ vooral een natuurlijk, eerlijk en meestal ook een 
volvet product.  Naast ‘Genieten’ is ‘Gezondheid’ een belangrijke trend. Gezondheid wordt ook wel 
geassocieerd met bewuster omgaan met vet. 
Speciaal, voor de consumenten die bewuster omgaan met een evenwichtige voeding heeft 
CSK Health PlusTM concept voor laag vet kaas ontwikkeld.  Laag vet heeft zich als nieuwe 
standaard gevestigd in de kaasmarkt. Binnen dit segment zijn er veel mogelijkheden voor verdere 
productdifferentiatie. Zo ziet CSK grote kansen om laag vet als premium product te positioneren 
door smaak- en textuur verbetering.

 Het Health Plus™ concept maakt het mogelijk om met behulp van rijpingscultures de door de 
consument gewenste laag vet kaas te creëren. Door middel van geselecteerde prototypes is CSK in 
staat de verschillende mogelijkheden te demonstreren. De rijpingscultures binnen het Health Plus™ 
concept zijn specifi ek ontwikkeld om de smaak en de textuur van laag vet kaastypes te verbeteren 
en de smaakperceptie van volvette kaas zoveel mogelijk te benaderen. 
Met Health Plus™ rijpingscultures kan het volgende worden bereikt:

een rijke en gebalanceerde kaassmaak; • 
geen bittere smaakafwijking;• 
verbeterde textuur;• 
gereduceerde rijpingsduur.•    

Hiermee creëert CSK kansen in een sterk groeiend segment van gezonde en kwalitatief 
hoogwaardige zuivelproducten in de Nederlandse markt.

Health PlusTM concept van CSK voor laag vet kaas
Voor verdere informatie kunt u 
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